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LasestudiantesdelÁreaGas-
tronomía de Inacap Sede
Temuco,NicoleLledóyRo-

xana Flores, obtuvieron el pri-
mer lugar en el concurso “Jóve-
nes Talentos Heladeros 2025”,
desarrollado como parte del
eventomásdestacadodelrubro
a nivel nacional organizado por
Chile Bajo Cero. El certamen se
realizó en el marco del Día del
HeladoChilenoyreunióarepre-
sentantesdetodoelpaís.

La propuesta que las llevó al
primerlugarfueungelatodevai-
nilla con salsa de frutos del bos-
que de La Araucanía y crocante
depiñón,destacandoporsualto
nivel técnico, creatividad y fuer-
te identidad territorial. La salsa
fueelaboradaapartirdemerme-
ladas artesanales locales, mien-
trasqueelcrocantesedesarrolló
conharinadepiñón,aportando
sabor,texturayunguiñoalacul-
turamapuche.

EXPERIENCIA
TRANSFORMADORA
Sobre este importante logro, la
estudiante de Administración
Gastronómica,NicoleLledó,co-
mentó que “ha sido una expe-
riencia transformadora tanto a
nivel educacional como perso-
nal. Ingresamos motivadas por
nuestrapasiónpor laheladería,
y nos llena de orgullo represen-
tar a nuestra Región y demos-
trar que en el sur de Chile exis-
ten productos únicos que me-
recen ser parte de la heladería
profesional”.

En tanto, la estudiante y parte
de la dupla ganadora, Roxana
Flores,agradecióelapoyorecibi-
do:“Queremosexpresarnuestro
mássinceroagradecimientoato-
das las personas e instituciones
quehicieronposiblenuestrapar-
ticipación en este concurso,
guiándonos, inspirándonos y
brindándonos las herramientas
para crecer como futuras profe-
sionalesdelaheladería.Creemos
firmemente que el futuro de la
heladería chilena está en sus te-

Jóvenes de Inacap
Temuco ganan concurso
nacional de heladería
con sabores de la Región
LOGRO.Nicole Lledó y Roxana Flores triunfaron en “Jóvenes
Talentos Heladeros 2025” con una receta que destaca
sabores de La Araucanía.
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LAS ESTUDIANTESDEADMINISTRACIÓNGASTRONÓMICADE INACAP TEMUCONICOLE LLEDÓYROXANAFLORES
TRIUNFARONEN “JÓVENES TALENTOSHELADEROS 2025” .

rritorios, y queremos ser parte
de esa nueva generación de im-
pulsorasqueaporteideas,ingre-
dientesyrelatospropios”.

Desde la Institución, la vice-
rrectora de Sede Temuco, Glad-
ysBrito,valoróel logro:“Estere-
conocimiento refleja la excelen-
cia de nuestras estudiantes, el
compromisodesusdocentesyel
enfoque formativo de Inacap,
que promueve el aprendizaje
práctico,lainnovaciónylacone-
xiónconelentorno.Nosenorgu-
llece que desde La Araucanía se
esténproyectandonuevostalen-
tosquecontribuyenaldesarrollo
gastronómiconacionalconiden-
tidadypertinenciaterritorial”.

CHILEBAJOCERO2025
Elfestivalenqueparticiparonlas
jóvenes de Temuco busca pro-
moverelconsumodeheladodu-
rante todo el año y celebrar la
diversidad de sabores y técnicas
quehoyenriquecenlaofertana-
cional.

Ensusegundaversión,el festi-
valnacionaldelheladobuscópo-
nerenvaloreltrabajodehelade-
ríaslocales,especialmenteaque-
llas que apuestan por lo artesa-
nal, lo saludable y lo auténtico,
destacandosaboresconhistoria
yrecetas innovadoras.

Desdelaorganizacióndeleven-
to, en tanto, expresaron que la
iniciativabuscapromoverelcon-
sumodehelado,particularmen-
teeninvierno,yalavezponeren
valor aquellos helados creados
en comunas que ayuden a enri-
quecer la amplia oferta de sabo-
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“Creemos firmemen-
te que el futuro de la
heladería chilena está
en sus territorios, y
queremos ser parte
de esa nueva genera-
ción de impulsoras
que aporte ideas, in-
gredientes y relatos
propios”.

Roxana Flores,
alumna ganadora

resnacionales.
Un dato no menor que pone

en valor la realización del
evento es que con un consu-
mo que supera los 11 kilos de
helado per cápita, Chile se po-
siciona actualmente como el
mayor consumidor de helado
de América Latina. �


